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Une Chérie rose,

ferme et goiiteuse

Installé a Ponthauyx, dans la Broye fribourgeoise, Christian Moser
est le seul producteur de pommes de terre Chérie pour Migros

Neuchatel-Fribourg. Un tubercule a

le label «De la région».

lle est ovale, rose, possede une

peau fine et une étonnante

chair jaune. Ferme a la cuis-
son, idéale nature avec des grilla-
des, la pomme de terre Chérie est
un tubercule qui s'est taillé un
joli succes dans les rayons des ma-
gasins de Migros Neuchatel-
Fribourg ou il a fait son apparition
I'an dernier sous le label «De la
région».

La Chérie est produite par un
unique cultivateur, Christian
Moser, a la téte du Domaine au
Village a Ponthaux, dans la Broye
fribourgeoise. «L’idée de lancer
cette pomme de terre est partie de
Migros, explique lagriculteur.
Cette diversification est une tres
bonne chose du point de vue des
variétés. Ce que japprécie aussi,
dans ce partenariat, c’est d’étre
proche d’un client qui me donne
un feedback. Et je trouve intéres-
sant de pouvoir contribuer a 'aug-
mentation de la consommation
des pommes de terre en Suisse.»

Des pommes de terre pour
chaque utilisation

Vif, dynamique et passionné,
Christian Moser est intarissable
lorsqu'il parle de ses tubercules et
de son activité en général. Carsila
Chérie - cinq tonnes produites
I'an dernier, dix prévues cette an-
née — fait partie de ses spécialités,
elle n'est pas la seule corde a son
arc. A vrai dire, elle ne représente
méme quune petite partie de sa
production de pommes de terre de

consommation, dominées par la
Charlotte et la Gourmandine.
Quant a ses patates destinées a la
cuisine familiale, elles constituent
20% des récoltes des tubercules
produits par l'exploitation. «Les
80% restants sont des variétés des-
tinées a l'industrie. Ce sont des
pommes de terre riches en amidon
qui sont travaillées avec des pro-
cessus de friture.» De grosses pa-
tates qui sont transformées en
longues frites, en chips bien ronds
ou en rosti et croquettes.

Bien soigner les terres
entre les cultures

A coté de cela, Christian Moser
cultive également des céréales, du
mais et du colza. Avec sa femme
Christine, ses deux employés et ses
deux apprentis, il éleve cent cin-
quante taureaux essentiellement
nourris avec la production de la
ferme et destinés a la boucherie
installée dans son enceinte. «Nous
avons aussi une trentaine de pou-
lains en pension, durant environ
huit mois, jusqua ce quils aient
I'age d’étre débourrés.» Enfin,
I'équipe du domaine loue ses servi-
ces et ses machines a des tiers.

- Toutes ces activités n'empé-
chent pas le jeune agriculteur de
chercher sans cesse a innover. Avec
deux partenaires de la région, il a

. créé Patagroll, une société anony-

me au travers de laquelle tous trois

- assurent l'entier de la gestion des

pommes de terre. «Nous faisons
tout ensemble: les plantons, les

‘aspect particulier, vendu sous

traitements phytosanitaires, l'arra-
chage, le stockage.»

Dans les champs, 'homme a
également fait le choix du naturel
en semant sans labourer. Une mé-
thode qui permet d'économiser le
mazout indispensable aux machi-
nes et de préserver environne-
ment ainsi que les finances. Ses
cultures se font également en rota-
tion sur quatre ans, avec toujours a
lesprit le souci de ménager le sol.
«Une pomme de terre de consom-
mation doit étre parfaite, sans
aucun défaut. Pour cela, il faut de

bonnes terres. Il est donc impor-

tant de les soi-
gner entre les
cultures, et pas
seulement l'an-
née ou la patate
est la. Si le sol
esttropmouillé,
trop tassé, ce
n'est pas bon.»
Comme la
culture du tu-
bercule = suit
celle du blé,
dans le plan-
ning des rota-
tions, Chris- ————

tian Moser profite toujours des

mois séparant les moissons: en
aofit, des semis; en avril, pour faire
pousser de I'engrais vert. Un mé-
lange spécial qui favorise la produc-
tion d’'un bon humus et lui permet
de conserver une terre de qualité.
Anne-Isabelle Aebli
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Christian Moser (ici avec sa famille) onthaux dans la Broye fribourgeoise de nombreuses vari
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